MENY INVITO

Inkokt vit sparris med l6jrom, grillad grdadde, dill,
rostat bovete & citron

Schnitzel med grillade vaxboénor, semitorkad tomat,
sauterad spenat, marsalavinssky, pepparmajonnds & pommes

Chokladtryffel & kaffe

550 kr

Vinpaket, ett glas vin till varje rdtt noga utvalt av vdr sommelier
255 kr

MENY GASTRONOMICO

Léjrom pd smorstekt bréd, citronpicklad silverldk,
syrad grddde, citron & dill

Oxfilé med grén sparris, smérstekt gnocci, salvia, brynt
smoér, parmesan, pancetta, ramslék & kalvsky

Fryst jordgubbsmousse med inkokt rabarber,
vit chokladcrunch, rabarbergelé, & jordgubbsmardng

850 kr

Vinpaket, ett glas vin till varje rdtt noga utvalt av vdr sommelier
380 kr



SNACKS

Vitloksbréd med parmesan 75 kr

Rddisor med vispat brynt smoér & citron 50 kr

R&biff pd smoérstekt brédd med tryffelkrdm & riven parmesan 95 kr

Padrones med torkad chili, friterad vitlék & flingsalt 65 kr

Friterade Marcona mandlar 65 kr

Nocellaraoliver 65 kr

FORRATTER

Inkokt vit sparris med l6jrom, grillad grdadde, dill,
rostat bovete & citron

Vin: Mehrlein Riesling dry

Riesling 120 kr

Carpaccio med ramslék, mandel, friterad kapris,
semitorkad tomat & krondrtskockkrdm

Vin: Chavin Cabernet Sauvignon

Cabernet Sauvignon 115 kr

Tonfisk crudo med rabarber, fldderpicklad gurka,
grén chili & picklad avocado

Vin: Grande Cuvée La Maison Rosé

Primitivo, Sangiovese & Montepuliciano 100 kr

Lojrom pd smérstekt bréd, citronpicklad silverlék,
syrad grdadde, citron & dill

Vin: Domaine Louis Moreau Petit Chablis, Chardonnay 165 kronor

"Har du allergi eller vill veta ursprung?
Fradga personalen s& hjdlper vi er”

215 kr

225 kr

235 kr

279 kr

VARMRATTER

Schnitzel med grillade vaxboénor, semitorkad tomat,
sauterad spenat, marsalavinssky, pepparmajonnds & pommes
Vin: Roberto Sarotto Langhe Nebbiolo

Nebbiolo 135 kr

Flankstek med gréonpepparsds, tomatsallad med picklad
silverlék, krasse & gradslok, pommes

Vin: Le Colombier Coétes-du-Rhoéne

Grenache, Syrah & Marselan 125 kr

Oxfilé med grén sparris, smoérstekt gnocci, salvia, brynt smér,
parmesan, pancetta, ramslék & kalvsky

Vin: Memoro Rosso

Primitivo, Montepulciano, Nero D "Avola & Merlot 115 kr

Torsk med chorizocrust, syrad fdnkdl, sandefjordssds, broccoli
& grona drtor med grillat smér

Vin: Itinera Pinot Grigio delle Venezie

Pinot Grigio 120 kr

Krédmig oxfilépasta med casarecce, salsa verde, stekt shimeji,
spenat & riven Almnds tegel

Vin: Memoro Rosso

Primitivo, Montepulciano, Nero D "Avola & Merlot 115 kr

Skaldjurspasta med spaghetti, rédrdkor, bldmusslor, citron,
persilja, chili, vitlok, vitt vin & olivolja

Vin: AP Vino Bianco

Garganega, Trebbiano, Catarratto & Sauvignon Blanc 110 kr

Ravioli fylld med burrata med basilikavelouté, grén sparris,
pinjendtter, 6rtolja och parmesan

Vin: Petit Buisse Pinot Noir IGP du Val de Loire

Pinot Noir 120 kr

325

345

455

395

325

315

275



VARA PIZZOR

Margherita
Tomatsds, mozzarella, basilika, olivolja & parmesan

Prosciutto
Tomatsds, mozzarella, prosciutto crudo & pesto

Pepperoni & Nduja
Tomatsds, mozzarella, pepperoni, nduja, bakade tomater
& burrata

Salsiccia
Creme fraiche, mozzarella, salsiccia, vitloksstekt broccoli,
rokt mandel & rosmarin

Pancetta
Creme fraiche, mozzarella, pancetta, karamelliserad 16k,
potatis, ramslék & vdsterbottensost

Getost
Creme fraiche, mozzarella, getost, rostade valnétter,
pdron & honung

Sparris
Créme fraiche, mozzarella, grén sparris, brynt smér, citron
och parmesan

180

220

215

210

220

220

215

Sides
En 35 kr Tre 60 kr

pizzasallad, grén sallad, tomat & léksallad
Lagg till

Lufttorkad skinka 40 kr
Burrata 35 kr

Pesto, aioli, straciatella, ndujahonung, pepparmajonnds,

BARNMENY

Torsk med gréona drtor, pommes & aioli

Kramig oxfilépasta

Schnitzel med pommes & sky

Pizza Bambino med lufttorkad skinka & mozzarella

Pizza Bambino Margherita med mozzarella & basilika

DESSERT

Affogato - Vaniljglass med espresso

Vaniljparfait med rostad kokos, mjélkchokladkr&m,
brownie & hallon
Vin: Disznoko Tokaji Late Harvest 100 kr

Fryst jordgubbsmousse med inkokt rabarber,
vit chokladcrunch, rabarbergelé, & jordgubbsmardng
Vin: Carmes de Rieussec Sauternes 100 kr

Glasskula
Vaniljglass, citronsorbet, jordgubbsglass

Mérk chokladtryffel med flingsalt
Grappaprovning med

Grappa Nonino Monovitigno il Merlot,
Poli Cleopatra Amarone Oro, tryffel & espresso

Romprovning med Friendship rum Bruket frédn Harnésand,

Ron Zacapa Centenario, tryffel & espresso

Kaffe & Te
Kaffe/Te 40kr
Espresso 42 kr

Cappucino 45 kr
Caffé latte 45 kr

149

169

199

129

129

50

135

145

45

45

170

170



